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De |la jeunesse, le désir. Du vin, le plaisir.

Some Youth, the desire, some Wine, the pleasure.
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ACENG BEERS ® ARGENTINE ALTITUDE & LK MICRO-DISTILLERIES

67 Domaine Galus 2006
Pleasant bramble fruit nose, with well-
integrated tannins and a liquorice kick.

€6.00 ex-cellar

65 Domaine Galus 2007
Herbal character with red cherry fruit
and a smoky mid-palate.

€9.00 ex-cellar




LE GUIDE
HACHETTE
DES VINS

2009

36 000 viNS DEGUSTES A L'AVEUGLE
10 000D NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
& 500 PRODUCTEURS

DOM. GALUS 2006 *

| Sha 23 500 il 538¢€
Issu de familles vigneronnes de la Grande Bourgo-
gne, ce jeune couple s'est installé en 2002 sur 13 ha de
vignes d'un seul tenant. A dominante grenache noir
(60 %), ce 2006 se présente dans une robe rubis délicate.
Le bouquet complexe marie les aromes de fruits rouges
(groseille) a des notes fumées et grillées, témoignage de
I'élevage partiel en fut (20 %). La mise en bouche est
fraiche, puis les tanins fondus supportent jusqu’en finale
des aromes de vanille, d'épices et d'amande. Un vin bien
equilibré a servir sur une cote de veau aux petites rattes.
®x Dom. Galus, rte de Redessan, 30840 Meynes,
tél. 06.21.15.85.83, fax 04.66.22.88.37,
contact @ domainegalus.fr ® T # r.-v.
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Fanette Fessy et Jean-Baptiste
Paquet viennent de Bourgogne et
comptent parmi les plus jeunes
producteurs de Costieres de Nimes,
mais ils n’ont pas peur de suivre

leur propre route. Ils préferent le
Grenache au Syrah et I’élégance a la
concentration. Le Domaine Galus est
I’étoile montante de cette catégorie.

ﬂinkmumﬁm,-fng:jﬁifm'

5%

Par André Dewald
Vinbladet avril-mai 2007




POLITIKEN

Du plaisir dans nos verres
Le Domaine de Galus est un domaine relative-
ment récent dont les vins sont élaborés dans un
style moderne plus léger mettant I’accent sur la
rondeur et la richesse sans pour autant tomber
dans un style commercial. Le meilleur d’entre
eux, le G. qui est un assemblage des vins des
meilleurs fiits, a une bonne épaisseur.

Jorgen Mgnster Pedersen

24 janvier 2010
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Galus

Costigres de Nimes 2009
Kommentar; Eicenwilliger Wain
mit ausgesprochen schoner, blu-
mig-fruchtiger Nase, Flieder und
Veilchen; im Mund geschmei-
dige und doch tragends, herbe
Struktur, macht ungehemmt
Spass. 201 bis 2013

16.5

Galus

Cuveée 5. 2009

Kommentar: Satt und dicht,
gut strukturiert, vollmundig und
doch sehr bekdmmlich, elegant
und raffiniert. Erfreulich und
hervorragend gemacht.

2071 bis 2013

-Siidliche Rhone

Alles im Fluss
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Fanette Fessy und Jean-Baptiste Paquet
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«Wir waren junge Leute
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DOM. GALUS G, 2009 *

B 5000 W jallg
Neés respectivement en Beaujolais et en Miconnais,

Fanette Fessy et Jean-Baptiste Paguet se sont installes

dans | région en 2002, sur un vignoble de 9 ha en cours

de conversion bio. Aprés douze mois de barrigue, leur

awée G. fivre des parfums de fruits noirs confiturés et

d'épices aux nuances fumées, Des saveurs de fruits rouges

tde vanille se dévoilent ensuite dans une bouche ample

dronde, portée par des tanins souples, Un vin d'une belle

kingueur, & apprécier au cours des deux ans 4 venir,

$1 Dom. Galus, rte de Redessan, Pazac, 30840 Meynes,

18.06.21.15.85.83, fax 04.66.22.88.37,
ontact @ domainegalus.fr % T 4 rov.
b Fessy-Paquet




Costieres de Nimes AOC - rouge b

Cuvée 6

SCEA Fessy-Paquet
Domaing Galus

m de Redessan

Tél. / Fax : 04 66 22 88 37
Port. : 06 21 15 85 83
confact@domainegalus.ir
www.domainegalus.fr

2009
® Médaille d'orgent

Lauréats 2011
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Décerné a :
Commune :
Cepage :

Couleur :
Millésime :

Cuvée :

Mom commercial ;

Le responsable de la commission vin

Concours des vins gardois 2011
Dipléme - Catégorie « bouteille »

Scea Fessy-Paquet
MEYNES

COSTIERES DE NIMES AOQC
Rouge

2009

Cuvée G

Cuvée G
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Le guide d’achat de r
10 000 nouveaux vins re
L0 000 cuvées dég

Notes et commentaires de

= 2 000 bons rapport

500 coups de cur

@ DOM. GALUS 2013 **

=] | 13 000 | | ‘ 5a8¢€

Bourguignons d'origine, Fanette Fessy et Jean-Baptiste
Paquet se sont installés en 2002 a la téte d'un vignoble
de 10 ha converti au bio.

Cet assemblage de grenache (60 %), syrah et carignan,
dévoile un bouquet rhodanien a souhait: fruits mirs,
cassis en téte, poivre, violette. En bouche, la rondeur et
Famabilité sont de mise; on y retrouve les saveurs
méridionales percues a l'olfaction, qui donnent a un juré
des envies... de farniente. X 2014-2017 ¥ r6ti de porc & la
sauge M G.2012 % (11215 € ;3 000 b.): un vin corpulent
et riche, mais un peu austére. X 2015-2017

o Dom. Galus, rte de Redessan, Paza
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shading runs through the center of this raspberry-rimmed wine.
The nose is fresh, pure and lightly candied. Dark chocolate,
toasted pecan and soy accompany bountiful notes of ripe black
cherry. The palate is round and generous without being heawvy,
while the accommodatingly soft tannins weave easily into the
wine and perky acidity gives the wine real verve. However, dark
chocolate and maple syrup notes persist to a point of almost
covering up the lovely berry fruit. A goed by-the-glass option,
or by the bottle for more casual meals like midweek pastas,
pizzas, cheese and charcuterie. Drink now=2017.

abv: 13% Price Tier: %

Contact Company: Domaine du Bosc Rochet
Contact Name: Christelle Barthes
Contact Email: contact@domaineduboscrochet.com
Contact Phone: +33.6.72.82.63.20
8 Domaine du Bosc Rochet 2011 Carpe
Diem (Minervois). This wine has a dark, blackish
core and a mulberry rim. The nose is reticent and suggesis
the wine would benefit from decanting. There are smidgeons of
iron, ink and black fruit. The palate is similarly sullen, with loads
of farest berries but very little complexity. Not surprisingly, the
finish is quick. The tannins are slightly dry and the alcohol is a
touch high. The crackling acidity works hard to keep everything
balanced. Drink now=2017.
abv: 14% Price Tier: §
Contact Company: Domaine Pujol |zard
Contact Name: Francoise Jacob
Contact Email: francoise jacob@esporzhian.com
Contact Phone: +33.6.70.54 85 48
8 5 Domaine Pujol lzard 2012 Grande Réserve
(Minervois). This wine's sultry-looking, black-
inflected, glass-staining color doesn't come with a very gener-
ous nose. There's black currant, lilac, marjoram and fennel
along with wild berry, cassis and fig. The palate brings dark
chocolate mousse, nougat, graphilte, incense and toasted
pacan into the equation. The bedy is full and the alcohol feels
a bit heady. However, the grainy tannins and pronounced acid-
ity provide good lift. Allin all, it's vigorous and invigorating, and
there's enough substance to provide a medium-minus finish.
Drink now=2018.

abv: 14% Price Tier: 3%

Rhéne Valle

Contact Company: Les Terrasses Cévenoles
Contact Name: Caroline Mazard
Contact Email: c.mazard@vins-francevintage.com
Contact Phone: +33.7.86.57.06.96
8 Les Terrasses Cévenoles 2013 Roche
Fourcade Récolte (Cévennes). This wine has
a medium-deep ruby core and raspberry rim. The nose is a
hit awkward and not forthcoming, yet it offers compelling notes
of pu-erh teal, mulch and peat along with dried, unsweetenad
cranberries, The palate is lightly smoky but not oaky, though
there seem to be some mocha notes coming out with time in the
glass. The tannins tend toward strapping but are not aggres-
sive, and the medium-plus acidity does not over-accentuate
them. The finish is significantly powerful, showing some leather
and cigar notes typical of wines that have benefited from bottle
age. Dnnk now-2019.

abv: 13% Price Tier: &

Vin de France

Contact Company: SCEA Fessy-Paquet

Contact Name: Fanette Fessy

Contact Email: fanette@domainegalus.fr

Contact Phone: +33.6.21.15.85.83

9 Domaine Galus 2012 Salomé Grenache
(Vin de France). Medium-deep scarlet red, this

wine looks slightly dull at the core. The nose is reticent, but

the palate offers more flavor generosity in its boysenberries,

mulberries, baking spices and incense tones. Still, despite the

generous fruit, the wine finishes brusquely, with drying tannins

and dry cigar notes. It's full bodied but well-balanced in alcohol.

Drink up and with meaty dishes in order save the palate from

the demanding structure. Drink now through 2016,

abv: 14.5% Price Tier: $3
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Domaine Galus

lls sont issus de familles vigneronnes, Fanette Fessy du Beaujolais et
Jean-Baptiste Paguet du Miconnais. De leur rencontre au cours de leurs
études viticoles 3 Orange est né en 2002 le Domaine Galus avec des vignes
acquises prés du village de Meynes, sur le plateau de Pazac, dans la partie
Nord des Costiéres-de-Nimes. Leur choix et leur installation sont exem-
plaires d’une appellation encore peu convoitée - la terre viticole reste d’un
prix accessible — mais dotée de terroirs intéressants et promise 4 une belle
progression qualitative a I'initiative d’une nouvelle génération de vigne-
rons. Passé en culture bio en 2009 - pas d’incrants, petits rendements —, le
domaine est également exemplaire d*une ambition d’authenticité a 'oppaosé
de I'ancienne image péjoratve des “Costiéres-du-Gard™. 10 ha sur terroir
de galets roulés, des vignes d’une quarantaine d’années, principalement
grenache et syrah, une volonté de recherche de finesse, telles sont les armes
de ce jeune domaine dont nous avons pu apprécier sur place les 2014,
aussi bien le rosé Coteanx-du-Pont-du-Gard Lina Rese (cinsault) que le
Costiéres-de-Nimes Galus.

| S— ———~ o —— S 1
| Costiéres Costiéres Vin de France 2012
| -de-Nimes 2013 ~de-Nimes 2012 Salomé
Galrs G 13/20 (noté de 11 4 14.5)
12.5/20 12720 Grenache 100 %
| Grenache (60 %), Syrah (D0 %), grenache Nez intense : fruit, mais
syrah, carignan Sensation de jus intensa - aussi café, fbve de cacao,
D fruit (cerise), du jus, plutdt  voire un peu = cancatural =@ touche fumée/tourbée, |
| gourmand. Le fruit s2 prolonge  crdme de Cassis -, Senzation « saturante »
en houche, mais matigre d'extraction. Touches florales,  pour certains, retrouvés en
guelque peu « séchante =« gt Epicdes, chocolatdes, bouche, mals pour d'autres
sévere en finale pour certains, Bouche juteuse un peu une belle matiare un peu
« croquanie = pour dautres.,. = démonstrative =, note bolsée, trop extraite peut-8tre, de la
pointe damertume pour complextd et de 1a « race ».

um vin néanmaoins plein qui D toute fagon, un « style s,
révile une ceraine ambition.

\ 'Fanette Fessy et Jean-Baptiste Paguet




Fanette Fessy & Jean Baptiste Paquet
Vignerons

Route de Redessan
30840 Meynes
FRANCE

Tel/Fax : +33 (0) 4 66 22 88 37 - contact@domainegalvs.fr

www.domainegalvs



